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eta_m‘:s_gemenr S_prt.-
'lndre et Loire, il trav

essor-avec taute Une gamime de produ.'ts nouveaux :

nvanille biscuit chacolat amer qui cache un ceeur
vanille bourbon lié par une creme chocolat.du Vénézuela:

une composition d'automne, ckémg d'amande, mire,
salvage et figues es, parsemee de créme ‘et de
_ chocolat blanc vanille.

Uin Biscult au pain de Génes carameélise accueillant un méli-
‘melo de poiras emincées caramelisees et de noix.de pecan.

cote/d’'ar unpeu
-caramehse, i pess:bie avec de fa.créme a llintérietr. Tous
grédients doivent étre de qualité (lait entier, ceufs,
‘paturelle). Tous les produits que vous dégusterez a
la Patisserie de I'Eglise sortent directement du laboratoire
della maison ot une brigade de 74 personnes travaille sous
[a direction éclairée de Jean Claude Vergne, Une adresse a
ne pas manquer:

PATISSERIE2 Eléments de recherche : Toutes citations : - BOULANGERIE AU 140 ou PATISSERIE DE L'EGLISE : au Village Belleville Paris 20éme - LAURENT
2269612200507/GTG/AMS/2 DEMONCY : artisan boulanger/gérant de la Boulangerie au 140 - JEAN-CLAUDE VERGNE : chef patissier de la ...



